Restauracja
SSMAKOSZ” Ogér sp,j.
Skérzewo ul. Poznanska 59
tel. 690 240 777

MENU - PRZYJECIA OKOLICZNOSCIOWE

ZUPA Rosét z makaronem, barszcez z pasztecikiem, zurek
Krem borowikowy, krem pieczarkowy,
krem szparagowy (w sezonie), krem pomidorowy

DANIE Podawane na pétmiskach
GEOWNE 3-4 rodzaje mies z calosci- 2 porcje na osobe
do wyboru:

Kotlet schabowy z pieczarkami, kotlet de’volaile,
medalion z indyka, pieczen wieprzowa, zraz wolowy,
zawijaniec z poledwicy wieprzowej z serem, kotlet gordon

DODATKI Ziemniaki, pyzy drozdzowe, frytki,
krokiety- 2-3 rodzaje do wyboru
Suréwki i jarzyny na ciepto (do uzgodnienia)- 3-4 rodzaje
Sos pieczeniowy

Soki owocowe
podawane w dzbankach- 500 ml za osobe 100-110 z} za osobe

SEODKIE Tort okoliczno$ciowy- 100g na osobe (smak do wyboru)
Stodkie réznosci- 150g na osobe
do wyboru:
Sernik, jablecznik, oreo,
kostka owocowa z galaretka itp.

Kawa lub herbata 45-50 zl za osobe

ZIMNY BUFET Podawane na platerach réznosci- 2-2,5 porcji na osobe
do wyboru:
Poledwica z musem borowikowym, schab w galarecie,
kurczak w galarecie, indyk w galarecie,
karkéwka w galarecie, szparagi w szynce, tatar
Ryby: karp w galarecie, foso$ w galarecie, pstrag w
galarecie, filet z dorsza w galarecie
Satatki do wyboru

Pieczywo, masto

Herbata 50-55 zl za osobe

KOLACJA Golonka gotowana lub po bawarsku, szaszlyki,
Pekléwka- 1-1,5porcji na osobe
Bigos lub kapusta kiszona zasmazana- 1 por na osobe

Barszcz 55-65 zt za osobe



